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Moderador:
Dr. Romeo Rojas Molina

8:30 Registro

9:00 Bienvenida e Inauguracion

EVALUACION POSTER
10:50 a 12:00 horas

Expositores

EVALUADORES EXTERNOS

M.C. Carlos Alberto Hernandez Martinez
Director de la FAUANL 1.

PONENCIA MAGISTRAL
09:10 a 09:50 horas

Dr. Johan Mendoza Chacdn 2.
Universidad Auténoma de Chihuahua
"Interacciones inter e intramoleculares: un punto
clave para el uso de antocianinas como pigmentos
naturales en matrices alimentarias"

PRESENTACIONES ORALES

Hora Ponente

9:50  Daniel Garcia Gonzalez

Formulacién y elaboraciéon de pan blanco
utilizando subproductos agroindustriales.

10:10  Diana Castillo Martinez
Valorizacién de cdscaras de naranja para la
obtencién de fibra prebidtica.

10:30  Monserrat Franco Flores
Produccidn de lacasas fungicas de Basidiomicetos
nativos de Nuevo Ledn en cdscara de nuez.

10:50  Sergio Alvarado Torres

Disefio de Mezclas: Impacto en Atributos
Sensoriales y Fisicos en Analogos de Carne.

Mario Alberto Santana Castro

Desarrollo de una bebida funcional de un fermentado
de kombucha a partir de Cymbopogon citratus y jugo
de manzana comercial.

Arianna Sanfiel Oliva

Aplicacién de arabinoxilanos ferulados obtenidos de
salvado de trigo (Triticum aestivum L.) como
ingrediente funcional en panificacion.

Mary Linn Negron Lépez
Caracterizacion de fitoquimicos durante
almacenamiento del subproducto de naranja (Citrus
sinensis, var. Valencia tardia) como fuente nutracéutica
en la alimentacién humana.

En el marco del 70 Aniversario de la Facultad de

Agronomia, se presenta en Sala 1 la:

PONENCIA MAGISTRAL
12:00 horas

Dr. José Santos Garcia Alvarado
Facultad de Ciencias Bioldgicas - UANL

"Cambio climatico y Resistencia a Antimicrobianos,
dos temas emergentes en el Sistema Alimentario"

Dr. Johan Mendoza Chacén
Universidad Auténoma de Chihuahua

Dr. Miguel Angel Flores Villalobos
Universidad Autonoma de Chihuahua

Dr. Omar Diaz Rivas
Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro

Dr. Agustin Hernandez Juarez
Universidad Autonoma Agraria Antonio Narro

Dr. Julio César Tafolla Arellano
Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro

EVALUADORES INTERNOS

Dra. Anaid Mayela Silva Salinas
Dr. Fernando Sanchez Davila
M.C. Eduardo Roel Cruz Flores
Dr. Exiquio Maldonado Vidaurri
Dra. Guadalupe Gutiérrez Soto
Dra. Julia Mariana Marquez Reyes
Dr. Luis Ramiro Miramontes Martinez
M.C. Maria de la Luz Gonzélez Lépez
Dra. Nancy del Pilar Medina Herrera

Dr. Romeo Rojas Molina

SALA 3



